Sukromna Spojena §kola EDUCO, Slanicka osada 2178, Namestovo

MATURITNE TEMY

NA PRAKTICKU CAST ODBORNEJ ZLOZKY
Studijny odbor 6445 K kuchar
Skolsky rok 2022/2023

Téma ¢.1 : ,, Osobitné druhy slavnostnych hostin - Koktail party
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.1

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre danu prilezitost,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii
- Navrhnite sposob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te Casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre za¢tovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpe¢nost’ pri praci

- Postupujte podl'a spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickl upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podéavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:
- pripravte hovddzi gul’as s moskal’om, pecenu krkovicku, zeleninovy Saldt, chut’ovky so

Sunkou na syrovom pecive, kacaciu pastétu

Téma ¢.2: Osobitné druhy slavnostnych hostin — River party “
Pracovna pozicia: Kuchdr ¢.2

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre dant prileZitost’,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii

- Navrhnite spdsob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te Casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zactovanie kokteil party.

Pokyny k praktickej realizacii témy
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- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpecnost’ pri praci

- Postupujte podla spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickll upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:
- pripravte kapustnica — demadci chlieb (10 porcii), bravcéovi roladu, rusky Salat, kuraci

koktail, obloZené chlebicky podl’a vlastného navrhu.

Téma ¢&.3 : Osobitné druhy slavnostnych hostin — Garden party “
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.3

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre dant prilezitost’,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii
- Navrhnite sposob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te ¢asovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zuctovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpe¢nost’ pri praci

- Postupujte podl'a spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte esteticku upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materialno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte bravcovy Spiz (10 porcii),pecené kuracie stehnda, bulharsky Salat,
finger foody, kuraciu roladu

Téma ¢.4 : Osobitné druhy slavnostnych hostin — Gul’ds party“
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.4

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre danu prilezitost,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii

- Navrhnite spdsob podania jedal a vhodné napoje.
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- Pri svojej praci sa riad’te Casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zuctovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpecnost’ pri praci

- Postupujte podla spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickll upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podéavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte bravéovu panensku (10 porcii), kuracie kridelka, galantinu
Z kurcat’a, chut’ovky so Sunkovou fasou/syr,pecivo), tatransky Saldt

Téma .5 : Osobitné druhy slavnostnych hostin - Piknik*
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.5

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre dant prileZitost’,
- PopiSte technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii
- Navrhnite spdsob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej préci sa riad’te Casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zuctovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvolte spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpec¢nost’ pri praci

- Postupujte podl'a spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickli upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomdcky pri priprave a poddvani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte kuraci Spiz 10 porcii,vypr.bravcové rezne, slaninové chut’ovky
(maslové pecivo), vlassky Saldt Special, bravcéovinky s cibul’kou
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Téma ¢.6 : Osobitné druhy slavnostnych hostin — Five of clock tea“
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.6

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre danu prilezitost’,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii

- Navrhnite sposob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zactovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organiziciu prace

- DodrZiavajte hygienu a bezpecnost’ pri praci

- Postupujte podla spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickll upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte kapustnicu, Skvarkové pagadce, pecené rebierka, ovocny Salit,
finger foody, syrovi roladu

Téma &7 : Osobitné druhy slivnostnych hostin — Ca$a vina*“
Pracovna pozicia: Kuchar ¢.7

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre dant prileZitost’,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii
- Navrhnite sposob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te Casovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zactovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpecnost’ pri praci

- Postupujte podl'a spracovanych technologickych postupov
- Dodrzujte estetickll upravu pripravenych pokrmov
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- Zvol'te spravne materidlno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte kotlikovy gul’a$ v bochniku, vypr. kuracie rezne, bravéovu roladu,
parizsky Salat, plnenu paradajku viedenskym krémom

Téma ¢.8 : Osobitné druhy slavnostnych hostin — vecerné matiné“

Pracovna pozicia: Kuchar ¢.8

- Navrhnite vhodny sortiment jedal pre dant prilezitost’,
- Popiste technologické postupy navrhnutych jedal,

- Spracujte normovaci harok na stanoveny pocet porcii
- Navrhnite sposob podania jedal a vhodné napoje.

- Pri svojej praci sa riad’te ¢asovym harmonogramom.
- Spracujte poziadavku na inventar.

- Spracujte podklady pre zactovanie kokteil party.
Pokyny k praktickej realizacii témy

- Zvol'te spravnu organizaciu prace

- Dodrziavajte hygienu a bezpecnost’ pri praci

- Postupujte podla spracovanych technologickych postupov

- Dodrzujte estetickli upravu pripravenych pokrmov

- Zvol'te spravne materialno technické prostriedky a pomocky pri priprave a podavani
pokrmov.

Preved’te vylosované zrucnosti:

- pripravte tortily, kuraciu rolddu, francuzsky Salat, chut’ovky s nivou na
syrovom pecive, zeleninovy koktail



