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Navrh tém 2023
Marketingova prezentacia krajiny ako destinacie cestovného ruchu- Thajsko
Marketingova prezentacia krajiny ako destinacie cestovného ruchu- Mexiko

Marketingova prezentacia cielového miesta alebo zariadenia cestovného ruchu
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Chorvatsko

Marketingova prezentacia gastronomie krajiny- Pol'sko
Marketingova prezentacia gastronomie krajiny- Bulharsko
Marketingova prezentacia skoly

Konferen¢né podujatie ku ditu miesanych napojov
Animacné aktivity na tému UdrzateI'na gastronomia

Konferen¢né podujatie na tému: Ako sa stat’ aktivnym obanom

. Animacné aktivity na tému Nové trendy v gastrondomii
11.
12.
13.
14.
15.

Animacné aktivity pre rozvoj agroturizmu v regione Orava

Organizécia zajazdu na tému Liegivé pramene na Slovensku a v Cechach
Organizacia zdjazdu vinna cesta na Slovensku

Gastronomicka sut’az ,,Jar na tanieri

Vedomostna sut’az — o vies§ o Slovensku?



Vylosované témy 2023
Téma €. 1
Nazov témy: Marketingova prezentacia krajiny ako destinacie cestovného ruchu - Thajsko
Téma ¢. 2
Nazov témy: Marketingova prezentacia krajiny ako destinacie cestovného ruchu - Mexiko
Téma ¢. 3
Nazov témy: Marketingova prezentacia gastronomie krajiny - Pol'sko
Téma €. 4
Nazov témy: Kongresové podujatie ku ditu mieSanych napojov
Téma €. 5
Nazov témy: Animac¢né aktivity pre rozvoj agroturizmu v regione Orava
Téma €. 6
Nézov témy: Vedomostna sutaz ,,Co vie$ o Slovensku*
Téma &. 7
Nazov témy: Animacné aktivity na tému ,,UdrZatel'na gastronémia“



Téma ¢. 1

Nazov

témy: Marketingova prezentacia krajiny ako destinacie cestovného ruchu -
Thajsko

Forma:Prakticka realizacia a predvedenie komplexnej ulohy (aloha pre 2 ziakov)

Ocakavany vykon Ziaka:

zorganizovat' a zrealizovat marketingova prezentaciu Thajska ako destinacie
cestovného ruchu

predviest’ praktické gastronomické zru¢nosti

napisat’ pisomnu pracu

zhodnotit’ realizovanu tlohu pred komisiou

Specifikacia podujatia:

marketingova aktivita pre vybranu cielova skupinu
navrh vhodného gastronomického podujatia

Podtémy:
1. Vytvorte efektivnu organiza¢nti Struktru timu.
2. Zhotovte vhodné propagacné materidly o pripravovanom podujati.
3. Zabezpecte vyzdobu priestorov s uplatnenim novych trendov a v stlade so zasadami
udrzatel'nej gastrondmie.
4. Navrhnite scendr a ¢asovy harmonogram podujatia.
5. Vytvorte marketingovi prezentaciu v powerpointe alebo v canve o danej krajine.
6. Navrhnite menu listok a zostavte slavnostnu tabul'u, ktoré vystihuju tému.
7. Zabezpecte spolocensko-kultirny program pre ti€astnikov kongresového podujatia
8. Vypracujte poziadavku na inventar.
9. Predved'te prakticka ukazku:
- Zostavte mieSany napoj na baze kavy,
- priprava teplého predjedla.
10. Zabezpecte servis ukazkovej porcie.
11. Dodrziavajte BOZP a zasady timovej prace.
12. Napiste ¢lanok na webovl stranku Skolya pripravte propagacné video z uskutoCnenej
akcie.
13. Napiste pracu na tému spolocenské gastronomické podujatia.
14. Zhodnotte vyznam a prinos aktivity pre podnik cestovného ruchu, vas a cielovi

skupinu prostrednictvom PC prezentécie.

Pokyny k praktickej realizacii a prevedeniu komplexnej uilohy

vykonajte pripravné prace, Gipravu priestoru k danej téme,

prestrite a odprezentujte slavnostnt tabul'u podl'a vami zvoleného menu listka,
pripravte pracovny stol - inventar a suroviny na predvedenie praktickych ukazok ,
odprezentujte dant krajinu,

predved’te vami zvolen prakticka ukazku,

vykonajte pracovné ¢innosti po skonceni gastronomického podujatia.



Pomocky:

odborna literatira, ucebnice, Casopisy, PC a didaktickd technika, internet,vel’ky stolovy
inventar, maly stolovy inventar, reStauracnd bielizen, inventdr potrebny na predvedenie
praktickej ukazky

Pisomna praca

Obsah:
Teoreticka Cast’ stivisiaca s témou
Organizacné zabezpecCenie podujatia
Personélne zabezpecenie podujatia
Finan¢né zabezpecenie podujatia
Marketingové zabezpecenie podujatia
Gastronomické podujatie:
- navrhnite jedla a napoje vhodné na dané podujatie,
- vypracujte technologické postupy navrhnutych jedal a ndpojov, ich
charakteristiky,
- vynormujte pripravované jedla a napoje pre 50 osob,
- vypracujte kalkulacie pripravovanych jedal a napojov,
- popiSte sposob podavania navrhnutych jedal a ndpojov.
7. Prilohy: relevantné obchodné listy, fotodokumentacia, propaga¢né materialy,
poziadavka na inventar, kalkula¢né listy, normovacie harky. receptary
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Forma pisomnej prace:
- praca spracovana na PC v programe MS Word,
- rozsah préace: 20 stran,
- typ pisma Times New Roman 12,
- riadkovanie 1,5
- predpisana titulna strana,
- dodrziavanie formalnych naleZitosti,
- text bez gramatickych chyb,
- préca zviazana hrebeniovou vizbou ,
- vyhotovenie v jednom exemplari.

Zaverecna prezentacia pri praktickej maturitnej skuske (obhajoba)
Pravidla tvorby:

- prezentéacia nesmie obsahovat’ prekopirovant cell pracu, dlhé vety,

- pocet snimok - minimalne 10,

- farebné zladenie pisma a pozadia - prezentacia je premietana cez dataprojektor.
Spracovanie prezentacie:

- dizajn - farebné zladenie pisma a pozadia, jednotny styl,

- kompozicia - rozmiestnenie pouzitych objektov, estetické citenie,

- efekty — vhodnost’,

- Struktara - jej dodrzanie (podl'a pravidiel),

- pouzité zdroje - ich uvedenie, presnost’ odkazov,

- syntax - gramatické chyby.
Prevedenie prezentacie:

- zrozumitelnost’ a jasnost’ prednesu, tempo, hlasitost’, rychlost’,

- intonacia reci (praca s hlasom),

- kontakt s posluchaémi, s publikom, spitna vézba.



Hodnotenie praktickej ¢asti odbornej zlozZky maturitnej skusky

Témac. 1
Pripravna ¢ast’ pred podujatim SPOLU | ZISKANE
6b SPOLU:
e pochopenie ulohy 2 Poznamka:
e analyza tlohy 2
e volba postupu 2
Organizacna ¢ast’ v deii podujatia SPOLU | ZISKANE
30b SPOLU:
Organizacia samotného podujatia: Poznamka:
e Optimalne navrhnuty — ¢as, miesto, dizka, cielova skupina 2
e Propagacia podujatia 2
Pripravné prace: Poznamka:
e V dostato¢nom ¢asovom predstihu 2
e Snaha 0 dobré naplanovanie (eliminacia stresu) 2
o Cistota, vkus, atraktivnost prac. prostredia, priprava 2
miestnosti
e Dodrziavanie zasad bezpecnosti, hygieny a HACCP 2
Oblast’ manazmentu: Poznémka:
e Delba prace, timova praca 2
e Komunikécia v time 2
e RiesSenie problémov
Oblast’ gastronomie: Poznamka:
e Organizacia prace, samostatnost’ 3
e Pripravné prace pracoviska 3
e MTZ, vol'ba a vyuzitie inventaru a pomdcok 3
e Prace po skonceni podujatia 3
Realiza¢na cast’ SPOLU | ZISKANE
34b SPOLU:
Realiza¢na cast’ Poznamka:
1. Zhotovil vhodné propagacné materialy. 3
2. Vypracoval poziadavku na inventar . 2
3. Zabezpecil vyzdobu priestorov s uplatnenim novych 3
trendov a v stilade so zasadami udrzatel'nej gastronoémie.
4. Navrhol scendr a ¢asovy harmonogram podujatia. 2
5. Vytvoril marketingovi prezentaciu a odprezentoval ju 4
6. Navrhol menu listok a zostavil sldvnostna tabul'u 5
7. Predviedol prakticka ukazku. 3
8. Zabezpecil servis ukazkovej porcie. 3
9. Zabezpecil spolocensko-kultirny program pre ucastnikov. 3
10. Dodrziaval BOZP a zasady timovej prace. 3
11. Napisal ¢lanok na webovt stranku skoly . 3




Pisomna ¢ast’ SPOLU | ZISKANE
20b SPOLU:
Odovzdanie prace v zadanom termine 2 Poznémka:
Obsah a kompletnost’ priloh 10
Forma pisomnej prace 8
Ustna &ast’ (obhajoba) SPOLU | ZISKANE
10 b SPOLU:
e vlastna obhajoba autora — Groveil prezentacie 2 Poznamka:
e odborna aroven projektu 2
e graficka uroven projektu 2
e pouzivanie odbornej terminologie 2
e zhodnotenie vyznamu a prinosu podujatia 2
SPOLU
................... dosiahnutych
bodov z max 100,
t. %
Znamka
Znamka Stupnica
5 0% —60 %
4 61 % — 70%
3 71% -80 %
2 81 % —90 %
1 91 % — 100 %




